TRADITION SEIT 1950

GENUSS AUS DEM
SPESSART

GRILL

SERVICE

o

Wir freuen uns auf

Ilhre Bestellung unter

WIR

Fur Sce.

Sie kimmern
sich um die Party.

Wahrend Sie entspannt feiern,
grillen wir die von lhnen aus-
gesuchten BBQ-Spezialitaten.
Dafur bringen wir professionelles
Equipment inklusive Weber-Grills
mit und sorgen auch kulinarisch
far die richtige Atmosphare.

Erganzen Sie zum Fleisch auch
alles von der Gemusepfanne uber
die Rosmarin- und Bratkartoffel
bis zu frischen Salaten.

Wir bringen s mit!

Machen Sie mit uns lhren

individuellen Beratungstermin aus.

Auch im Angebot:
Geschirr- und Besteck-Verleih
bis ca. 160 Personen

[hr Bien Teatu

hausgewachte
WURSTCHEN
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Rostbratwurst, gebriht

Jossataler Bratwurst
frisch oder gebriht

Frische grobe Bratwurst
Feine Bratwurst
Mexikanische Bratwurst
feurig scharf

Toskana Bratwurst

mit italienischen Krautern

Barlauch Bratwurst
mit frischem Barlauch, nach Saison

Kase-Griller
mit mittelaltem Gouda

Bratwurst-Schnecke

Mini-Bratwurst
fur unsere Kleinen
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Rindswurst
Chili-Rindswurst

saft
GRILLSTEAKS

Alle Steaksorten sind sowohl mager
als auch vom Kamm erhaltlich

Schweine Steak natur
Holzféaller Grillsteak

Der Klassiker mit Paprika & einem Hauch Kimmel
Jossataler Krautersteak

Knoblauch Steak

Rhodos Grillsteak

mit griechischen Krautern
Winzer Grillsteak
mit wirziger Pfeffernote

Rio Grillsteak

etwas scharf mit Cayenne-Pfeffer
Braumeister Grillsteak
mit Krautern und herzhafter Malz-Note

Churrasco Grillsteak
brasilianische Scharfe mit rauchiger Note

Trapper Schweinehuftsteak

Rinderhuft-Steak
Rinderlenden-Steak
Rumpsteak

T-Bone Steak
Rib-Eye Steak
Flanksteak
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Hahnchenbrust gewiirzt & eingelegt
Puten Filetsteak




felustes
RIB, FILET & CO.

Spare Ribs

Schweinebauch-Scheiben
mariniert

Bug-Scheiben
Kachel-Fleisch

D

Lammfilet
Lamm Kotelett
Lammkeule
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Rinder Spare Ribs
Rinder ,Fetzen”

Cevapcici
mit einem Drittel Schweinefleisch

rafftucerte
SPIESSE

Grillfackel

der Klassiker vom Schweinebauch
Lenden-SpieRchen

Kasespiel
vom Schweinesteak mit Gouda

Mexikanischer GrillspieR
mit mageren Schweinefleisch-Wiirfeln,
Dorrfleisch und Paprika

Hackfleisch-SpielR
Gyros-Zopf
Datteln im Speckmantel
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Puten-SpielRchen
Hahnchenbrust-FiletspieR Bali
Hahnchenflugel-Spiel

>

Garnelen-Spiel

flillte
éeEN IESSER

Hirtensteak
geflllt mit Feta Kase

Toskana Grillsteak
gefullt mit Frischkase, Oliven, Lauchzwiebeln &
getrockneten Tomaten

Grillsteak Caprese

gefullt mit Tomate-Mozzarella

Frischkase-Rdéllchen
vom mageren Schweinesteak, mit frischem Lauch

Salbei-Taschchen
vom mageren Schweinesteak, mit rohem Schinken

auch wal ohue wit
GEMUSE & KASE

Vegetarischer GemusespieR
Vegetarischer Champignon-SpielR3
Halloumi Grillkadse

exquitires
DRY AGED BEEF
6
ab Sommer 20
Unser Dry Aged Beef trocknet
4-8 Wochen in unserer neuen
Salzreifekammer. Durch eine
kontrollierte Temperatur und
Luftfeuchtigkeit entwickelt es
seinen einzigartigen Geschmack
und ungewdhnliche Zartheit.

Freuen Sie sich auf eine groRRe
Vielfalt an Dry Aged Steaks:

T-Bone

Prime Rib

Striploin Steak / Rumpsteak
Rib Eye

Porterhouse

Filet

Tomahawk

Cote de Boeuf / Rinderkotelett
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